
 
 

Velkommen til FHF-samling Verdikjede havbruk 

Rica Hell hotell like ved Trondheim lufthavn Værnes den 21. og 22. oktober 2013. 

FHF skal skape merverdi for sjømatnæringen gjennom næringsrettet forskning og utvikling og legge 

til rette for sosial, miljømessig og økonomisk bærekraft gjennom hele verdikjeden.   

Program med link til foredrag.   

Mandag den 21. oktober 

10.00  1 - Åpning og kort presentasjon av FHF havbruk 

10.20  2 - Rammebetingelser for havbruk – tilgang på gode lokaliteter,                                  

Otto Andreassen/Roy Robertsen - Nofima. 

10.35 3 - ProCoExist - Kunnskapsgrunnlag for tiltak for positiv sameksistens mellom havbruk 

og fiskeri, Ingebrigt Uglem - NINA 

11.00  Pause 

11.20  Tiltak mot lakselus 

  4 - PrevenT - hva er oppnådd til nå?  Craig Morton - HI 

5 - Topilouse – effektiv badebehandling mot lakselus, Randi Grøntvedt – VI 

 12.00  Tiltak mot rømming 

6 - Modelltank og testing av grensetilstander for gnag mellom not og 

bunnringkjetting, Arne Fredheim – SINTEF fiskeri og havbruk 

12.30  7  - Er det fremdeles trygt å spise laks?, Livar Frøyland – NIFES 

13-14  Lunsj 

14 – 17 Parallell sesjon 1 

14.00  8  - Statisk elektrisitet i fôrslanger – «best practice», Guttorm Lange, ACE 

14.30 9  - Oppvandringstidspunkt og forekomst av rømt laks i norske elver, Anders Lamberg 

Skandinavisk Naturovervåking 

15.00  10 - Hva betyr den menneskelige faktor ved rømming av laks? Helene Moe – SINTEF 

fiskeri og havbruk 

15.30 11 - Suksess med reetablering av Vossolaksen – Vossoprosjektet og følgeforskning, 

Nils Inge Hitland – Salmon Group (leder styringsgruppen) 

16.00 Pause 

16.20  12  - Produksjon av berggylte, Espen Grøtan – Marine Harvest Labrus 



 
 
16.40 13 - Rognkjeks i oppdrett og som lusespiser, Nils Vestvik – Aquakompetanse 

17.00 14 - Kan laksen «læres» til å utnytte og produsere EPA og DHA? Anna Sonesson,- 

Nofima 

14 – 17 Parallell sesjon 2 

Tema: Deteksjon og fjerning av pinnebein i laks og hvitfisk 

14.00   15 - Innledning og bakgrunn med informasjon om utlysning av forskningsprosjekt.

   v/Kristian Prytz FHF 

14.20  16 - Feste av pinnebein hos laks(foreløpige resultater), Mona Pedersen - Nofima 

14.50 17  - Automatisk etterkontroll av restpinnebein i pre-rigor laksefileter, status og 

erfaring med bruk av røntgen, Harry Westavik – SINTEF fiskeri og havbruk 

15.20  18 - Målinger av tykkfiskbein i fiskefileter ved hjelp av CT,    

   Jens Thielemann/Helene Schulerud - SINTEF IKT 

15.40 19 - The detection of fish bones using  low-energy X-ray technology, Joergen 

Rheinlaender, InnospeXion ApS 

Tirsdag den 22. oktober 

08.30 20 - Melaninmisfarging av muskulatur hos laks 

21 - Mørke flekker i laksefilet, en betydelig utfordring for næringen.  Turid Mørkøre - 

Nofima og Erling Olav Koppang - NVH 

09.00  22 - Listeria i laks, hva betyr et godt renhold?  Even Heir - Nofima. 

09.20  23 - Anisakis i laks,  Arne Levsen - NIFES 

09.40 24 - Ressursregnskap fôrråvarer 2010 og 2012 – Trine Ytrestøyl - Nofima 

10:10  25 - Økt utnyttelse av fosfor fra marine biprodukt., Sissel Albrektsen - Nofima  

10.30  Pause 

11.00  26 - Pumping av smolt og overlevelse i sjøfasen, Åsa Espmark - Nofima 

11.20  27  - Postsmolt – ytelse og velferd i lukkede og semilukkede anlegg, Bendik Fyhn 

Terjesen – Nofima 

28  - Postsmolt – grenseverdier for fisketetthet og vanngjennomstrømning, Sigurd 

Handeland - Uni Research 

12.20 29  - Status steril laks, Nina Santi -  Aquagen  

12.55  Slutt og vel hjem.   

13.00  Lunsj 


